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BREVE COMPENDIO DEI VINI




NUGARETO §OCIETA’ AGRICOLA
VINICOLA VINI BIOLOGICI

VIA NUGARETO 6 - 40037

SASSPe MARCONI BOLOGNA

info@nugareto.it

FRATTA MINORE AZIENDA VITIVINICOLA
VINI PRODOTTI DA UVE BIOLOGICHE
VM&)ORTICH}ETO 2705 - 40024

CAST EJL&AN PIETRO TERME BOLOGNA

info@lafrattaminore.it

BACCO&CO&RL

VM&)ORT ICHETO 2901 - 40024
CASY ]E]LéAN PIETRO TERME
BOLOGNA

, info@baccoandcompany.com




nugareto

VINI BIOLOGICI DEI COLLI BOLOGNJE&I
PRODOTTI DA UVE DI PROPRIETA’
PROVENIENTI DAI 15 ETTARI DI VIGNETO
éULL]E COLLINE DI WO MARCONI
DOVE IL PIGNOLETTO AFFONDA LE éU]E
RADICI IN TERRENI UNICI E VOCATI
1 VINI DELLA TRADIZIONE DI BOLOGNA



. PETRONIANO

TIPOLOGIA:

]BOLOGNAéPUMANTE BRUT
COLLI JBOLOGNl:'él D.OC.

VENDEMMIA: 2016

UVE: GRECHETTO GENTILE 60%
CHARDONNAY 40%

METODO: CHARMAT
GRADAZIONE: 12% VOL

CARATTERIéTICHE:

GIALLO PAGLIERINO LUMlNOéO
PERLAGE FINE ED EQUILIBRATO
CON BUONA PERSISTENZA
PROFUMI DELICATI E FLOREALI
PRECEDONO IL GUCSI'O

CONSISTENTE E RAFFINATO




GIULLARE

TIPOLOGIA:

PIGNOLETTO FRIZZANTE
CoOLLI BOLOGNJEéll D.0.CG.

VENDEMMIA: 2016

UVE: GRECHETTO GENTILE 100%
METODO: CHARMAT
GRADAZIONE: 12,5% VOL

CARATTER]&T]CHE:
GIALLO PAGLIERINO
BRILLANTE

PROFUMI NETTI

CON RICORDI

DI FIORI BIANCHI
nugareto g E ALBICOCCHE
PRECEDONO IL GU&TO
INTRIGANTE ED ELEGANTE
CARATT]ER][&T][CO DEL
GIULLARE PIGNOLETTO

COLLIBOLOGNESI
PIGNOLETTO

CONTROLLAT

YINO 1oL o1co . oraamE YN

FRIZZANTE




nugareto

CANTO
BOLOGNA BIANCO
COLLIBOLOGNESI

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

CANTO

TIPOLOGIA:
BOLOGNA BIANCO
COLLI ]BO}LOGNEéI D.O.C.

VENDEMMIA: 2015
UVE: &UVIGNON BLANC 100%
GRADAZIONE: 12,5% VOL

AFFINAMENTO: IN ACCIAIO PER
MINIMO 6 Ml:'él

CARATTJERJ[&TJ[CJH]E:

GIALLO VIVO

AMPIO E COMPL%O AL NA&O
CON NOTE DI FRUTTA TROPICALE
COR}PQ;%O E PIENO IN BOCCA
PE%TE NELLA éUA FORMA




MONELLO

TIPOLOGIA:

BOLOGNA RQ§§0
COLLI BOLOGNES D.O.C.

VENDEMMIA: 2015

UVE: CABERNET &UVIGNOM 53%

MERLOT 25%
BARBERA 20%

GRADAZIONE: 14% VOL

AFFINAMENTO:

90% ACCIAIO PER 6 M]:'él
10% LEGNO PER 6 M}Eéll

CAJRATTERJI&TJ[CHJE:

P@&SO RUBINO INTENGSO CON
PROFUMI ELEGANTI E
PIACEVOLMENTE ERBACEI

DI BUONA éTJRUTTUlRA CON

ROSSOBOLOGNA TANNINI BEN INTEGRATI

COLLI BOLOGNES!
DENOMINAZIONE Di ORIGINE CONTROLLATA




' CANTASTORIE

TIPOLOGIA:

PIGNOLETTO &J PERIORE
COLLI ]BO]LO’GNJE&][ D.0.CG.

VENDEMMIA: 2015
UVE: GRECHETTO GENTILE 100%
GRADAZIONE: 13,5% VOL

AFFINAMENTO:
100% ACCIAIO PER 6 MUE&][

CARATTER]&TICHJE:

GIALLO INTENGSO CARATTERIZZATO
DA UN NAéO POLIMORFO E
CANGIANTE, MATURO

AMPIO ED ELEGANTE

IN BOCCA
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CANTASTORIE

COLLI BOLOGNESI PIGNOLETTO
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA |
EGARANTITA

SUPERIORE




LR

Pra Lta Miﬂ‘)(e

VINI DA UVE BIOLOGICHE
PRODOTTI DA UVE DI PROPRIETA’
PROVENIENTE DAI 5 ETTARI DI VIGNETO
ULLE DOLCI COLLINE DI

%TJEJL N PIETRO TERME
A POCHI P DA BOLOGNA DOVE
ALBANA E &l\NGJ[OVEGSE
TEMPRANO LO éP][RITO DELL'UOMO.

AVANGUARDIA DI ROMAGNA



N

' DAMA BIANCA

8 M%I (3SUI LIEVITI

»|

TIPOLOGIA:

éPUJMANTJE METODO CLA&DS][CO
EXTRA - DRY

VENDEMMIA: 2016

UVE: GRECHETTO GENTILE 85%
MANZONI BIANCO 15%
BIO CERTIFICATE

GRADAZIONE: 12,5% VOL

AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA

8)'][ LIEVITI PER MINIMO 8 MJEé][
METODO CHAMJPENOJI&]E

CARATTJERJI&TICHE:

§ENTORJI DI MELA GOLDEN

E NOTE FLOREALI DI GINE&TRA
DI GRANDE MORBIDEZZA E
BUONA ROTONDITA’,

I: |\1 IDEALE PER CHI

2 6 AMA BERE UN

0 1 METODO CJLA&SICO DI QUALITA’

]) a = o IN PIACEVOLE COMPAGNIA.
ama Bianc€

Metodo Classico

Millesimato




» DAMA BIANCA

20 M%I (;SUI LIEVITI

TIPOLOGIA:

éPUJMANTJE METODO CLA&S][CO
BRUT

VENDEMMIA: 2015

UVE: GRECHETTO GENTILE 85%
MANZONI BIANCO 15%
BIO CERTIFICATE

GRADAZIONE: 12,5% VOL

AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA

éUl LIEVITI PER MINIMO 20 MJEé][
METODO CHAMPENOIQS]E

CARATTER]IGST][CHJE:

F JINJI&DSIMO PERLAGE
FRUTTO DEL MEDIO-LUNGO
AFFINAMENTO éUI LIEVITI

. CON <SEJN[TOJRJ[ DI éCORZA
NI DI PANE E FINALE

0 1 5 AMMANDORLATO

' IDEALE PER CHI AMA

e

Dan l} - i ca LE BOLLICINE DEL
1a Dlc METODO CLASSICO.
Metodo Classico )
Millesimato |4



N

» DAMA BIANCA

' 30 MESJ] §UI LIEVITI

TIPOLOGIA:

éPUJMANTJE METODO CLA&DSIICO
EXTRA - BRUT

VENDEMMIA: 2014

UVE: GRECHETTO GENTILE 85%
MANZONI BIANCO 15%
BIO CERTIFICATE

GRADAZIONE: 12,5% VOL

AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA

§JJI LIEVITI PER MINIMO 30 MJEé][
METODO CHAMJPENOJI&]E

CARATTJEJRI&TJICHE:
PERLAGE F lNl&SlMO E
PERé]IGSTEN[TE
IL LUNGO AFFINAMENTO éUlJl
LIEVITI DONA EVIDENTI NOTE
DI éCO]RZA DI PANE E
FRUTTA CJS]ECCA
AL PALATO F’ AéCIUTTO E
CREMO&O CON UNA BUONA
VENA ACIDA
UN METODO CJLA&]ICO DA
INTENDITORIL




 ALBANA S§Feco

{

TIPOLOGIA:

ROMAGNA ALBANA (§ECCO
D.0.CG.

VENDEMMIA: 2016

UVE: ALBANA 100%
BIO CERTIFICATE

| GRADAZIONE: 14% VOL

T iy AFFINAMENTO: ACCIAIO 80%

Fratta Minore TONNEAU ROVERE 20%
Castel San Pietro Terme M][N][MO 6 ME&I

CARATTJERM@TJ[CJHJE:

NOTE DI PJEGSCA GIALLA E
ALBICOCCA CON GS]ENTOJRI
DI FIORI GIALLI

I{mnagnu

oanmanies S0 SAPORE MORBIDO E
LBANA AVVOLGENTE CON $PICCATA

2010
éAPJ[DJ[‘JrA’ E }FRJEQSCJHJEZZA
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‘ \zienda VitiVinicola
i
|
\
|

Fratta Minore

Castel San Pietro Terme

I{nmagna

Denominazione di O

LBANA
Dolee
2015

== : ———

" ALBANA DOLCE

TIPOLOGIA:
ROMAGNA ALBANA DOLCE
D.O.CG.

VENDEMMIA: 2015

UVE: ALBANA 100%&UJRMM‘URA
BIO CERTIFICATE

GRADAZIONE: 13% VOL

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO:
100% TONNEAU ROVERE
MINIMO 8 M]:'él

CARATTJERJ[&TJ[CJH}E:

COLORE GIALLO ORO CON
NOTE DI AGRUMI E DI MIELE
D’ACACIA GSU FONDO VANIGLIA
éM’ORJE DOLCEMENTE DELICATO
CON NOTE FRE@CHE




1» é‘-\NGlO\IEélE @UPERIORE

TIPOLOGIA:

ROMAGNA SANGIOVESE
JPPERIORE D.O.C.

VENDEMMIA: 2016

UVE: §ANGIOVESE 85%
LONGANES)l 15%
BIO CERTIFICATE
@g GRADAZIONE: 14,5% VOL
\zienda VitVinieola
) lfillllﬁl L\I Lion: AFFINAMENTO: ACCIAIO 100%

S MINIMO 6 MES|

CARATTERISTICHE:

NOTE DI CILIEGIA E RJUBEQS RO&SO
L CON RICHIAMI ALLA éCORZA
Romagna D’ARANCIO. &AJPOR}E DIRETTO,
2 “i’(“ ; (')“' ¥ TANNINO éOTTI]LE E
INVITANTE JFJRJE@CHJEZZA




dh SANGIOVESE SUPERIORE
./ RISERVA

TIPOLOGIA:

ROMAGNA é&NGJ[OVJEéE
§JPJERJ[ORJE R@ER‘VA D.O0.C.

VENDEMMIA: 2014

UVE: &AN{G}IOVEQSE 85%

LON"GANE@I 10% - ALTRI 5%
BIO CERTIFICATE

\zienda VitiVinicola GRADAZIONE: 14%) VOL
Fratta Minore

Castel San Pietro Terme A]F}F}[NAMENTO:
TONNEAU E BARRIQUE

MINIMO 24 MEGSI

CARATTERJI&T}[CHJE:
MORE E VIOLE QSU FONDO

Romagna

5 e 0 SPEZIATO. DAL FRUTTO
ANGIOVESE MATURO, §ODO E CROCCANTE

Superiore Riservd

TANNINO DALLA TRAMA
WIGOROéA MA ELEGANTE




BaccodCo

‘%\& Emilia&
‘mm\\& - - Romagna

" . Wine

S

VINI DA UVE Q;SE]L]EZIOJNAT}E
PROVENIENTI DALLE TERRE
DI ROMAGNA E DELLA EMILIA
VINI FRUTTO DELLA CURA
E DEL RJIGS]P]ETTO DELLA TRADIZIONE
éANGIOVE@S]E E LAMBRU@SCO
LE ANIME R@&E DELLA VIA EMILIA

UN BUON BICCHIERE,
&MPLICEMENTE



| TAURO

TIPOLOGIA:
éﬂNGIOV]Eé]E - MERLOT
LG.T.

UVE: GSANIGIOV%]E 75%
MERLOT 25%

GRADAZIONE: 13,5% VOL

AFFINAMENTO: BOTTI IN
ROVERE MINIMO 12 MJEQS]I

CARATTJERJIGSTJICH}E:

%0 JINTENIéO

CON RJUFLE&I VIOLACEI

AL NAOSO ARMONICO E
}lNlTENéO CON NOTE DI
FRUTTI RO&DSI MATURI E
VANIGLIA

IN BOCCA VELLUTATO,
AVVOLGENTE E P}E%TJENT}E
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PEGASO

Sangiovese
Cabernet

Indicazione Geografica Tipic?

e — =

'S
]

PEGAS0 4

TIPOLOGIA:

éﬂMGIOW]Eé]E - CABERNET

LGT.

UVE: éANIGIOVJEé]E 70%
CABERNET 30%

GRADAZIONE: 13% VOL

AFFINAMENTO: ACCIAIO
MINIMO 12 M]:'él

CARATTERJ@TJ[CHJE:
JP@&)SO RUBINO
ELEGANTE E é]PEZIATO
AL N%O NOTE DI
CILIEGIA E AMARENA
DAL éA}PORE MORBIDO,
BUONA (SJI'RUTTURA

ED EQUILIBRIO




,’ %TRA]LE
TIPOLOGIA:

éﬂMGIO‘M]Eé]E
LGT.

UVE: éANIGIOVJEé]E 100%

GRADAZIONE: 12% VOL

AFFINAMENTO: ACCIAIO
MINIMO 3 Ml:'é]l

PRCCO&CO
CARATTJERJ@T}[CHJE:

RQ&SO VIVO

AL NlAéO FINE E FRAGRANTE
DALLA BEVA PIACEVOLE
GSCHUETTA E DI GRANDE

ASTRALE FRESCHEZZA

Sangiovese

Indicazione Geografica Tipica

=




, " ORIONE

TIPOLOGIA:

TREBBIANO - @NJWGMOM
LGT.

UVE: TREBBIANO 70%
éﬂUWGNOM 30%

GRADAZIONE: 11,5% VOL
AFFINAMENTO: ACCIAIO

CARATTJERJI&T}[CHJE:
GIALLO PAGLIERINO CON
R}UF}L}EG&)S][ VERDOGNOLI
PROFUMO <§]EJN[T['0JRJ[ DI
FRUTTI E FIORI BIANCHI
GSMPOJRE ARMONICO,
MORBIDO CON

FINALE }FR}EC‘:)CO




"ARGO

TIPOLOGIA:
PIGNOLETTO D.O.C.

UVE: GRECHETTO
GENTILE 100%

GRADAZIONE: 11,5% VOL

METODO: CHARMAT

CARATTJERJ@T}[CHJE:
GIALLO ORO CON Rlﬂl:&gl
VERDOGNOLI E
VIVACE PERLAGE
PROFUMO }FR}EéCO E
FRUTTATO

- éMPORE ARMONICO E
GRADEVOLE CON BUONA

™ ARGO PERSISTENZA
FN N

PignolettO

————

*

X




’ "LYRA éECéO

TIPOLOGIA:

JLAM}BRUGSCO GR%PARO&SA
D.O.C.

UVE: }LAMBRUéCO 100%

DEl LAMBRUSCHI MODENES

GRADAZIONE: 10,5% VOL

METODO: CHARMAT

CARM‘T}ERJ@TJ{CHJE:

PORPORA CON RIF LJE&DS]I
VIOLETTI

PROFUMO DI PICCOLI FRUTTI
NERI E LAMPONI

éMPORE MORBIDO,
GSUCCOéO E

DI GRADEVOLE éPJE&SORE




" LYRA AMABILE

TIPOLOGIA:

JLAM}BRUGSCO GR%PARO&SA
D.O.C.

UVE: }LAMBRUéCO 100%

GRADAZIONE: 8,5% VOL
METODO: CHARMAT

CARATTJERJ@TJ[CHJE:

W }lNlTENéO CON
JRJ[JF}LJE&S][ JFUCGS]IA

PROFUMO FRAGOLA,
RJ[BJE@ ED AMARENE
éMPORE DOLCE,
CRJEMO§O E VOLUTTUIOGSO







© Copyright Baccod&Co S.rl. - All rights regserved




